inerte. En outre, le sulfitage
habituellement pratiqué i ce
stade peut étre raisonné et
limité, les mofits non oxydés
étant par la suite moins
combinants.

< Une poche souple contient
le gaz inerte

Le gaz inerte est contenu dans
une réserve souple dimen-
sionnée au méme volume que
le pressoir. Avant le remplis-
sage de la cuve, la protection
doit étre assurée par un apport
de CO2 ou de neige carbonique
exogéne au systeme. La
vidange de ce gaz s’opére grice
& un systeme de purge. Ainsi,
avant le premier cycle, et en
moins d'une demi-heure, un
petit compresseur chasse les
gaz interstitiels résiduels
contenus non seulement dans
la cuve remplie de vendange
mais aussi, dans le systéme de
drainage et de collecte des
mofits. Ces gaz sont alors
remplacés par azote. Ensuite,
c’estla réserve souple, laquelle
est 2 la fois reliée 4 la cuve du
pressoir et 2 la maie étanche,
qui fournit directernent azote,
La protection s'opére par trans-
fert du gaz par des canalisa-
tions de grand diamétre. Ainsi,
achaque fin de cycle de pres-
surage, la membrane en se
rétractant provogue une aspi-
ration de gaz inerte dans [a
réserve plutdt qu’une aspira-
tion d’air atmosphérique,
comme dans les équipements

LES JUS SONT DI;I]GES
VERS UNE MAIE ETANCHE
remplie de gaz inerte.

UNE POCHE SOUPLE contient
le gaz inerie qui est aspiré
pour remplacer le gaz du pressoir.

classiques. En outre, hormis
la petite quantité de gaz perdue
lors de la purge du systéme au
démarrage du programme, le
gaz est entiérement recyclé et
récupéré apres chaque cycle
de pressurage.

© Plusieurs paramétres
MESures

“ Pour cette premiére année d'uti-
lisation, poursuit Vincent
Cruége, nous travaillons en colla-

< Le chateau

la Louviére

est situé a Léognan
{Girande) en appeliation
pessac Jéognan. Il fait
partie des vignobles
André Lurton et compte
60 ha en production

dont 13 en cépages blancs
dont 90 % en Sauvignon.

EN SAVOIR PLUS

boration avec la Foculté d’eno-
logie de Bordeaux qui pilote une
expérimentation sur le sujet. Nos
deux pressoirs de 8o hi chacun ont
fonctionné en parallele avec stric-
tement la méme vendange et les
meémes programmes de pressurage.
Le pressoir “ témoin " a été piloté

de manibre traditionnelle, sans la
protection d'azote. Des échantil-
lons ont éte prélevés au cours du
pressurage. D'autres, le seront tout
au long de la vinification et de
I'élevage. Le suivi de différents
parametres analytigues classiques,
ainsi que le dosage des précurseurs
d’ardmes nous permettra de mieux
appréhender les séquences d'ex-
traction mais aussi la préserva-
tion des arfimes fruités, ”

= Suivi des composés
phénoliques
Enfin, une analyse précise de
tous les composés phénoli-
ques extraits & chaque cycle est
réalisée. En effet, selon leur
nature, les composés phéno-
liques réagissent plus ou
moins pour former des
quinones (voir encadré). Or,
la nature des composés phéno-
liques extraits varie au fureta
mesure des cycles de pressu-
rage. Sur la premiére presse,
ily a peu de composés phéno-
liques réactifs alors que dans
les presses suivantes, ils le sont
potentiellement beaucoup
plus. Et comme avec ce
nouveau systeme, ils sont
désormais protégés de I'oxy-
dation, ils gardent tout leur
pouvoir de combinaison pour
la suite,
L'idée qui estau coeur de cette
expérimentation, consiste &
tenter de suivre I'évolution des
teneurs des différents
composés phénoliques dans
les jus extraits de fagon a batr
un indice qui permettrait de
dire a partir de quand il est
risqué d’incorporer les
nouveaux jus au futur vin dés
lors que ces jus contiendraient
trop de composés phénoliques
combinants. A suivre.
MARIE-NOELLE CHARLES

= Reduire les
ZNT. LIFYV engage

un programme
d'expérimentations
visant a disposer

de matériels permettant
de réduire les zones

non traitées (ZNT).

La loi prévoit en effet
que Ces zones peuvent
Blre réduites de 20m
asmoude5Cmasm,
si, notamment,
I'équipement de
pulvérisation est reconnu
parl'administration.

Or, il n'existe pas

de matériel reconnu
pour 1z vigne a ce jour. @

< Cairanne se
dote d'un quai

de réception.

La cave de Cairanne
s'equipe d'un nouveau
quai de réception vibrant,
ce qui permet de
respecterau mieux

la vendange. Pilctage des
vannes et nettoyage

de la tuyauterie sont
automatisés. 11 permet
également une grande
finesse dans I'aiguillage
des apparts enlien

direct avec le classement
des parcelles. @

< Castel

investit dans
I'embouteillage.
Le groupe bordelais
(astel lance

la construction
d'unimmense centre
d'embouteillage

en paus de Loire,

ala Chapelie-Heulin,
Un investissement
d'environ 30 millions
d'euros qui permet
d'embouteiller

200 millions de cols

par an, et de créer une
centaine de postes pour
un total de 200 saiariés.
(e projet fait suite

au regroupement

des sociétés Friedrich
et Sautejeau-Beauguin,
rachetées par Caste,
gui occupent une place
importante sur le marché
des vins de Loire. @
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